
Nos salades…  

*La frisée aux lardons (supplément roquefort 2.00€)         19.50 

*La chèvre chaud (une de nos spécialités)           21.50 

(bûche de chèvre, pommes, noix, miel, balsamique) 

*La salade « Café des Arts »             25.50 

(saumon fumé, croquette de crevettes, scampi,…) 

*La traditionnelle salade César                     19.50 

*La salade italienne (serrano, mozzarella, tomates séchées)      21.50 

*La salade St-Jacques et scampis au parfum de la passion       26.00

         

Les croques… 

*le croque monsieur gratiné, crudités            13.00 

*Le madame ou l’hawaïen gratiné, crudités          14.00 

Les pâtes… 

*Les linguines façon « Café des arts »           22.00 

  (pesto rouge, jambon serrano, copeaux de parmesan, roquette) 

*Les linguines saumon fumé, scampi et philadelphia         24.50 

*Les linguines carbonara (lardons, champignons)         19.50 

Les classiques… 

*Les boulettes sauce tomate ou champignons « maison »        21.50 

*Les chicons au gratin « comme chez soi »           22.50 

*L’américain (tartare) nature ou préparé          22.50 

*Le vol au vent « maison » et frites fraîches         22.50 

*La tranche de jambon du pays grillée béarnaise                21.50 

*Les 3 croquettes fromage ou crevettes « maison »     18.50 ou 23.50 



Les entrées… 

*Le potage du jour, pain et beurre                    7.00 

*Les St Jacques snackées à la tartuffata               18.00 ou 26.00 

*Le plaisir du foie gras et sa confiture « maison »        21.00 

*Les 2 croquettes de fromage ou crevettes         13.00  ou 17.00 

*Les petits gris à l’ail 6 ou 12 pièces                   12.00 ou 16.00 

*Le carpaccio de bœuf, huile basilic et parmesan                16.00 

*Les scampi diaboliques            16.00 ou 25.00  

*les scampi crème d’ail 6 ou 12 pièces         16.00 ou 25.00 

*L’assiette de saumon fumé et ses toasts         19.00 ou 25.00 

La carte du moment… 

*Le filet mignon irlandais grillé ou poêlé                25.50 

*La brochette géante sauce au choix         29.00 

*L’onglet de bœuf aux échalotes                  26.00 

*Le magret de canard sauce à l’orange et figues        27.00 

*Les rognons de veau à la namuroise         25.00 

*Les véritables boulets à la liégeoise                         21.50 

*Les chicons au gratin « comme chez soi »                22.50 

*Le pavé de saumon d’Ecosse cuit sur peau béarnaise     26.00

  

Sauces :béarnaise, champignons, poivre vert, roquefort       4.00 

 

Demandez notre liste des allergènes en cas d’intolérance 

Pour le bien être de nos clients, les hauts-parleurs de GSM 

sont interdits…merci de votre compréhension 



 

 

 

 


