
 Wijnkaart 
 
Witte wijnen: 
 
Azienda Agricola Venea – Spinalba – Abruzzo – Italië      23.00 

Hele frisse witte wijn, gemaakt van 80% Trebbiano en 20% SauvignonBlanc. Veel aroma van citroen en pompelmoes. Mooie 
afdronk. Heerlijk bij zomerse salades en witte vissoorten. 

 
 

Gerald Waltner – GrünerVeltliner “Hochrein” – Wagram – Oostenrijk    24.00 
Gerald is een jonge en gedreven wijnbouwer die weet wat hij wil : topkwaliteit maken aan een betaalbare prijs. En met deze wi jn bewijst 
hij dat dit mogelijk is. Krachtige aroma’s van exotisch fruit : mango, perzik en een vleugje passievrucht. Frisse afdronk. Past perfect bij 
kip, kalkoen en wit vlees. 
 
 

ChâteauGuilhem – Le Viognier – IGP d’Oc – Frankrijk     28.00 
Dit prachtige domein is gelegen in het dorpje Malviès, ten zuidwesten van Carcassonne. Bertrand werkt volledig biologisch, en dat 
proef je. Deze wijn smaakt zeer aromatisch, met toetsen van nectarine en perzik. Zeer lange en fijne afdronk. Heel lekker als aperitief, 
maar combineert ook heel mooi bij gebakken zalm, pastagerechten met vis en kip. 
 

Val de Vid – Verdejo – Rueda – Spanje       28.00 
De Verdejo van het domein Val de Vid is heel fris en fruitig, met mooie, frisse zuren en een licht kruidige afdronk. Geuren van 
citrus, pompelmoes, witte lelies, mineralen en kruiden. De appellatieRueda, gelegen in het noord-westen van Spanje, is gekend voor zijn 
schitterende Verdejo’s. Combineer deze wijn bij frisse gerechten, gerookte zalm en gebakken kabeljauw. 

 
 
Rode wijnen: 
 
Azienda Agricola Venea – Vestigo – Abruzzo – Italië      23.00 

Nicolino is de derde generatie wijnbouwer op dit domein, die recent zeer zwaar heeft geïnvesteerd in een nieuwe wijnkelder met de meest 
moderne apparatuur. En dat proef je in de wijn : een blend van Montepulciano met een vleugje Merlot. Donkerrode kleur, vol, 
krachtig en kruidig van smaak, met een fruitige afdronk. Heerlijk bij pasta en gerechten met een tomatensaus. Of gewoon zo… 
 

 

Bodega Jordan de Asso – Crianza – Cariñena – Spanje     25.00 
Zeer stevige, houtgerijpte wijn uit de appellatieCariñena,  het noordoosten van Spanje. Het is een mengeling van drie druivensoorten : 
Garnacha, Cariñena en CabernetSauvignon, die apart gevinifieerd werden en nadien geblend. Na het blenden krijgt de wijn nog 
een verdere opvoeding in eikenhouten vaten. Heerlijk bij rood vlees en wildgerechten. 

 
 

ChâteauOllieuxRomanis – Cuvée Alice – Corbières – Frankrijk     24.00 
Zeer volle, fruitige wijn uit het zonnige zuiden van Frankrijk. Gemaakt van 70% Carignan en 30% Grenache. Een fijne 
kruidigheid in de afdronk geeft meer complexiteit aan de wijn. Lekker bij parelhoen, patrijs en fazant. 

 
 

Gerald Waltner – Zweigelt “Halterberg” – Wagram – Oostenrijk    25.00 
Stevige aroma’s van zure kriek, in combinatie met zwarte peper. De smaak is vol fruitig, met toetsen van kers, kriek en framboos. 
Zachte finale. Deze wijn kan eventueel licht gekoeld gedronken worden. Laat je verrassen door zoveel smaken! 

 
 
 
 
 
 
 



Huiswijn: 
 
Domaine Ventenac – Chardonnay/Gros Manseng – IGP d’Oc – Frankrijk per glas :   3.50 
         per karaf 0,5l : 15.00  
         per fles :  21.00 

Dit domein, gelegen in Ventenac, werd opgericht in 1973.De Chardonnay is zeer vol en boterachtig van smaak, met toetsen van 
pompelmoes en ananas. Een vleugje Gros Manseng zorgt voor net voldoende aciditeit in de afdronk. Een korte houtrijping geeft 
extra kracht aan de wijn. 

 
Domaine Ventenac – Le rosé de Ventenac – igp d’Oc – Frankrijk  per glas :    3.50 
         per karaf 0,5l : 15.00  
         per fles :  21.00 

Deze wijn is een assemblage van vijf  druivensoorten. Voor de helft gemaakt met CabernetSauvignon, en aangevuld met Merlot, 
Syrah, Grenache en Cinsault. Buitengewoon fris en fruitig van smaak : aardbei, framboos en moerbei. Mooi droog 
gevinifieerd.Heerlijk als aperitief, maar kan perfect een hele maaltijd begeleiden. 

 
Domaine Ventenac – Merlot – IGP d’Oc – Frankrijk    per glas :    3.50 
         per karaf 0,5l : 15.00  
         per fles :  21.00 

De rode wijn heeft volle, fruitige smaken van rood fruit zoals kers en rode bes. De tannines zijn mooi versmolten, de afdronk is elegant. 
Combineert mooi bij vele vleesgerechten.Perfectehuiswijn! 

 
Cava: 
 
Cava Santa Monica – Penedès – Spanje – Brut    per glas :  6.00 
         per fles :  28.00 

Santa Monica is een wijndomein, gelegen op ongeveer 60 km ten westen van Barcelona.  Deze cava is een blend van Parellada, 
Macabeo en Xarel-lo. Na de oogst worden deze druiven apart gevinifieerd en pas nadien gemengd.De rijpingstijd in de kelder van 
de wijnbouwer ligt tussen de 12 en de 18 maanden.Mooie, zachte pareling, droog gevinifieerd, fruitige smaken en zachte afdronk. 

 
Prosecco: 
 
Azienda Agricola Frassinelli – Prosecco frizzante – Italië – Extra Dry  per fles :  27.00 

Sinds 1995 is dit kleine domein in handen van Gianluca en zijn zus Roberta. In 2005 werd de wijnkelder volledig vernieuwd met 
als doel : nog betere kwaliteiten maken. 
De 15 hectare wijngaarden liggen rondom de kelder, zodat bij de oogst de druiven zeer snel kunnen worden verwerkt. 
Zij maken zowel frizzante als spumante. Het grote verschil? Bij een frizzante is de druk in de fles beduidend lager : 2,3 bar. Bij 
een spumante is dat 4,5 bar. 
Is een frizzante daarom minder lekker? Zeker niet! Een frizzante heeft een zachtere mousse en is lichter verteerbaar. 

 
Champagne: 
 
Champagne Didier Chopin – Cuvée Chopin – Brut    per fles :  78.00 

Didier Chopin is een kleine, artisanale wijnbouwer, gelegen in Champlat-et-Boujacourt, tussen Reims en Epernay, in de 
Marnevallei. Hij bezit slechts 3 hectare wijngaard, voornamelijk aangeplant met Chardonnay. Hij maakt verschillende cuvées, maar 
allemaal met lange rijping ‘surlattes’. Deze cuvée Chopin ligt reeds meer dan drie jaar te rijpen in zijn krijtkelders. Volle smaken, 
krachtige parel en een hele lange afdronk. Topniveau! 

 


