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Les entrées

Les croquettes de ﬁfomage, tagﬁate“es de [égumes en crudités 1,50 €
Le cappuccino de potiron et parmesan, huile de noix 8,00 €
La terrine de foie gras maison aux épices, gelée au Beaby'o[ais, 17,50 €

... tartine d’oignons, canard ﬁAmé

Le supréme de pigeonneau roti, [a cuisse conﬁte en croquette, ... 18,50 €

.. purée de céleri, jus aux épices douces

L’oeuf cuit dans un weck, tombée de poireaux, lard gri“é, 15,50 €

. queue de [angousﬁne

Le chou farci dans un pot—au—feu de queue de boeuf et fo le gras, ... 15,50 €

...jus corsé aux échalotes

Le crumble de noix de Saint-Jacques roties, émulsion au beurre, ... 17,00 €

.. huile de chorizo
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Les plats

La cote de porc ‘Duroc nourri aux olives’, rotie aux cepes
Le carré d’agneau en crotite de pesto rouge, [asagne de courgettes
Le pot-au-feu de volaille ‘fermiére noire de Challans’ comme un waterzooi

La longe de veau au poivre de Sichuan, lemon pepper, céleri tmﬁé, lard paysan

Les classiques

Les boulets a la ['Légeoise faits maison, les ﬁfites aussi, salade et mayonnaise
La téte de veau ‘a la téte’, servie en casserole, frites maison

Le jambonneau gﬂ“é béarnaise, salade et tomates gvi[[ées

Le cassoulet toulousain au conﬁt de canard

La cuisse de canette confite, pommes sarladaises, salade, 1 piéce / 2 piéces

Sur le gvi“

La cote & Los irlandaise gri“ée, béarnaise, ﬁfites, salade
L'araignée de boeuf (se mange saignante) aux échalotes, os & moelle gratiné

La tagliata de filet de beeuf, tomates confites, parmesan, roquette, tartufata

Coté poissons
La grande assiette du pécheur, rouille et crofitons

Le ﬁlet de cabillaud, lard croquant, tombée de chou vert, cordon crémé

Les plats végé’cariens

La quiche aux [égumes, salade croquante

La salade de chévre chaud

20,00 €
24,00 €
17,00 €

20,00 €

13,50 €
18,50 €
18,00 €
18,00 €

13€ /17,50 €

28,00 €
22,00 €

26,00 €

26,00 €

28,00 €

12,50 €

13,50 €



