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ENTREES FROIDES

Salade caprese : Salade, tomate, mozzarella fraiche, huile d'olive, basilic
Assiette jambon de Parme et crudités.................cooociiioiiiiic
Assiette jambon de Parme et melon..................cocccooooiiiioieiicciiicc,
Antipasto charcuteries fromages mixtes et crudités x 2 personnes. ...
@arpaceiodiiBresaolaalatrlffer: = - & oo i

ENTREES CHAUDES

Mixdeibrliscefte 2P iiia e el e
Mixidelbrtscefte dPanent . o i ia o s e e

Minestrone maison
Fondues parmesan maison 2P.
Croquettes de crevettes grises maison 2P ...,
Calamar alla romana : sauce cocktail ou tartare
Scampis ailiailiisaticeaifall i = 2 2o i e nien s e v
Scampis pizzaiola : sauce tomate, 0lives, CAPIES...............cc.c..ccovvovvvericierrrcirrer,
Scampis du chef : sauce pesto, tomate, basilic..................cccc..cccoovvvicovivvvriiiiirrinn..,
Scampis.veneziaicreme ail basilicis = 0 0t e g

e

ESCALOPE DE VEAU
Picatallombarda(vinblanclefton)ie i iis = 0 0 b ihe
Milanese (panee)si e = i Bl s i e
Bolognese (bolognaiseigratinée) . o

Pizzaiola (sauce tomate, capres, olives, oignons)
Champignons (ehampignonsiereme)is i i 2o e s s
Taormina (créme, poivrons, piquant, toMates)..................c....ccoowvvvrrrivmvevvrsiorrereesriie
Gorgonzolai(satceqgargonzola)y i L
Du chef (créme, épinards, ceufs, fromage)..................c....ccooocciooovvvvercoveirerscoeeeeee.
Parmigiana (sauce tomate, aubergines, parmesan, fromage)....................cc...........

OSSO BUCO
SALTI IN BOCCA

A la romaine (jambon de Parme, vin blanc)
A la sicilienne (jambon de Parme, vin blanc, sauce tomate, piquant)..

e

Calamars grillés
Saumon grillé........
Gambas grillées
Gambas dichef: it S IN(B Rl
Mix de poissons frits (calamars, scampis, sardines)

NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE PATES, DE CROQUETTES, DE FRITES OU DE LEGUMES

e

Margherita : sauce tomate, mozzarella, 0figano...........................ccccccocovoiiviiii

Prosciutto : sauce tomate, mozzarella, jambon, Origano..................................cc..ccccoovivvivonr
Napoli : sauce tomate, mozzarella, capres, anchois, ail, origano................................................
Sicilia : sauce tomate, mozzarella, olives, anchois, ail, 0rigano ...........................................
Regina : sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, Origano .........................................
Hawai : sauce tomate, mozzarella, jambon, ananas, Origano ...............................ccccccccocovevo....
Bolognese : bolognaise, mozzarella, Origano. ..............................ccccccovoviveieiiesisiissesse,
Salami : sauce tomate, mozzarella, salami ou chorizo, origano...............................................
Al tonno : sauce tomate, mozzarella, thon, cdpres, 0ignons, Origano........................................

Quattro stagioni : sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons,
arlichautsiolives 0Hganes o iie S s i D os L e e

Vegetariana : sauce tomate, mozzarella, [6gumes, OFigano.....................................co.cocovon...
Calzone : sauce tomate, mozzarella,prosciutto, épinards, 0[gNONS ......................c.c..............
Al Capone : sauce tomate, mozzarella, jambon, ceufs, poivrons, anchois, ail, origano ............
Pizza pasta : bolognaise, pennes, parmesan, basilic.............................c..c.cccocooovivivononnnon,
Parmigiana : sauce tomate, mozzarella, aubergines, oignons, parmesan, basilic, ail.................
Venezia : sauce tomate, mozzarella, lardons, épinards, oignons, ceufs pochés, origano...........
Quattro formaggi : sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, bel paese, origano ........

Dolce italia : sauce tomate, mozzarella, champignons, lardons,
eetfspoches, 0ignons;origana it Fcir i e e L

Pescatore : sauce tomate, mozzarella, fruits de mer, moules, vongole, ail, origano....................
Rocchetta : sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon de Parme, origano........................
Contadina : sauce tomate, gorgonzola, jambon de Parme, Origano.........................................
Scampi : sauce tomate, mozzarella, scampis, @il, OFGaN0 ...............................cccoccvievrvevirinr .
Etna : sauce tomate, mozzarella, lardons, fromage de chévre, oignons, olives, origano..............

Supplémentsiiy = 1 i o b i s e

P1ZZAS BLANCHES

Pligliese s brocolitallen elisalleisser v i i i e R

Pizza a la truffe noire : double mozzarella, roquette, carpaccio de Bresaola,
écalllesidenarmesan;:iriffelnoires s sy ovhvie L RS el s

Pizza aux pistaches : double mozzarella, mortadella, pistaches, roquette ..........................

PLATS JUNIORS (Maximum 10 ans)

Pates: saliceraguolijambonieremes t & o @ e
Rizzaalichoixe s el s wie vl i i e D s e L B
Escalopeienfantizisatice atichoix:tifrites s i e w e

eieemnlii—

LASAGNE GRATINEE

Maison : sauce bolognaise, jambon, champignons, mozzarella, créme
Parmigiana : aubergines, sauce tomate, fromage, creme......................................

TAGLIATELLE

Raglis: # e ol by a0 i i e e
Diavola : sauce tomate, lardons, olives, capres, oignons, piquant............................

SPAGHETTI

Vongole : tomates fraiches, vongole, oignons, ail, basilic.................................
Scampis : tomates fraiches, scampis, oignons, ail, basilic .................................

MACCHERONI

Al forno : bolognaise, mozzarella, jambon, champignons, créme............................
Alla norma : sauce napoli, aubergine et ricotta salé................................................
4 formaggi : creme, gorgonzola, bel paese, taleggio, parmesan......... )
Aluxpistaches: e e oo Sk cm A Bt g e
Encreidesseicher taguaiing v o i b sl v R

CANNELLONI

Fiorentina : épinards, ricotta, fromage, Créme............................ccccccccoiooieeeien .

Nos plats de péates sont accompagnés de pain.
Emballage : 0,70€



