Ristorante « Ascoli »

Stelt u onze suggesties van de chef voor

Voorgerechten / Entrées
Bruschetta tomaten, rochette,uien,olijfolie 8.50€
Bruschetta mozzarella en tomaten 10.50€¢
Duo van wilde pastei 12.50€
Salade Autunno (Rochette, Tomaten, Olijven, Mozzarella, Parma Ham en Parmesan) 11.50€
7 Oestres ‘Fines Claires” 13.50€
Toast aux champignons sauvages 14.50€¢
Pepata di cozze e vongole 16.50€¢
Vitello tonnato 16.50€¢
Foie gras d’oie de Strasbourg 16.50€
Verse Deegwaren / Pites Fraiches
Pizza delizia ( verse tomates, basilicum,rucola,origan,mozzarella di bufala ) 14.50€
Pennette Vodka e Pancetta ( Tomaten, Room en Parmigiano ) 14.50€
Pennette ai funghi Porcini 15.50€¢
Fettuccine “Ascoli” (gambas,vongole en mosselen ) 16.50€
Vleesgerechten / Viandes- Wild
Entrecote de Boeuf ai Funghi Porcini 22.50€
Magret de Canard (Eendenborst met groene peper ) 22.50€
Faizant op Brabantswijz of champagne room saus 21.50€¢
Everzwijn filet in peper saus 21.50€
Hazerug met room saus 21.50€
Lamsfilet “ Ascoli “(rode wijn, venkel ,tomaten en look ) 21.50€
Mosselen / Moules
Mosselen Casserolle (natures avec legumes ) 23.00€
Mosselen a I'ltalienne ( coulis de tomates ) 25.00€
Mosselen (witte wijn en look ) 25.00€
Visgerechten — Poissons
Filet van Zeewolf ( Italiaanse wijze ) 22.50€
Filet de Branzino al cartoccio (zeebaar in olijfolie,limoenpeterselie,rozemarijn) 22.50€
Nagerechten / Desserts
Mousse au Chocolat 6.00€
Créme Brulde 7.00€
Crépe Maitre d’Hébtel (Koffie , room , vanilleijs , Amaretto ) 7.50€

Carpaccio van Zwarte truftel (Kan geserveerd worden bij alle gerechten) 5.50€
Carpaccio de Truffe noire (Peut étre servi avec tous les plats) 5.50€¢



