SUR LE POUCE

Disponible en dehors des heures d’ouverture du restaurant

¥/ Chips “Lucien” 3€
' Houmous de betterave et chips de riz 8" 9€
' Cubes de Gouda mi-vieux, moutarde a I'ancienne, sel au céleri 721° 8 €

Saucisson “Cacciatore” 150g 2 10 €

A PARTAGER

Disponible pendant les heures d’ouverture du restaurant

Assiette de charcuteries du moment 21 €
' Planche de fromages du moment, chutney du moment, pain au levain '’ 17 €
Crogue-monsieur, butternut, poulet, scamorza fumée ’ 17 €

Yo



ENTREES

¥/ Velouté de courge au cerfeuil, noisettes et comté 72

Salade César, poulet, tomates cerises, croltons, parmesan '°

‘ Carottes des sables roties, stracciatella, Harissa, citron, coriandre 7

Tataki de thon, riz croustillant, chou fermenté facon kimchi, clémentine %4

PLATS

Rumsteak grillé , salade, sauce au choix, frites fraiches 37

Sauce au choix : Poivre cognac, Gorgonzola, Archiduc ”
Steak de biche, confiture de chou rouge, purée de pommes de terre , sauce gibier ?

Américain de boeuf, pickles, salade et frites maison '©

Smash burger, bun artisanal, mayo au lard, Taleggio, oignons confits, salade et frites maison 370

Péche du jour, écrasé de topinambour au café, pleurotes, beurre nantais a la biere
Volaille rétie, salsifis, épinards, jus de volaille

Fregola sarde, curry vert, épinards, butternut caramélisé, feta '’

ACCOMPAGNEMENTS

Salade composée

Jardiniere de légumes de saison
Supplément frites

Supplément purée

Supplément sauce

DESSERTS

Parfait glacé au chocolat gianduja, cacahuétes, chocolat noir 57
Chou patissier, creme diplomate a la pistache 38

Riz au lait, praliné aux noix de pécan , noisettes et caramel au beurre salé 78
Salade de pommes et poires, meringue, créme chantilly vanillée 37
Moelleux au chocolat, créme anglaise 78

Les fromages du moment, chutney de saison 7

14 €
19 €
20 €

25€

36 €
36 €

26 €
24 €
32€
32€

28 €

5€
5€
5€
5€
3€

14 €
€
7€
14 €
7€
17€

Les entrées sont disponibles en plat principal | Possibilité de demander une alternative végétarienne.
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MENU A 50€*

ENTREES

¥/ Velouté de courge au cerfeuil, noisettes et comté 72

‘ Carottes des sables réties, stracciatella, Harissa, citron, coriandre 7

PLATS

Volaille rétie, salsifis, épinards, jus de volaille

‘ Fregola sarde, curry vert, épinards, butternut caramélisé, feta '’

DESSERTS

Salade de pommes et poires, meringue, créme chantilly vanillée 37

Moelleux au chocolat, creme anglaise 378

* Le menu est fixe et ne peut pas étre modifié.




