Wijn arrangement pp € 40,00

Extra gerechten pp € 16,00

Oester — champagneboter — kaviaar Black Pearl
Assortiment kaas van kaasmeester Van Tricht

Veelgangen Menu Terborght

Spoon : Gin&tonic/ platte kaas / granny smith
Bladerdeeg / ansjovis / olijf /| kappertjes
Toastje gerookte paling / rode biet / eendenlever
Tapasplank :
- Handgepelde grijze garnalen / tomaat
- Wijting / peterselie
- Noordzeekrab /mousse/ radijs /| komkommer

Sint-jacobsvrucht
pompoen [ kwartelei [ Iberico [ aardpeer

~e—~ e~

Deense kabeljauw / Bouchot mosseltjes
artisjok / selder / jus van schaal- en schelpdieren

~r—~—~

Fazant
witloof/ groene kool/ vin jeaune/ champignon

~—~—~

Hert
Schorseneer/ dauphine [ amandel / saus grand veneur

~r—~—~

Nougat glacé de Montélimar / appel [ karamel

~r—~e—~

Chocolade [ banaan [ passievrucht



Incl : crémant, vin blanc, vin rouge, eau, café

Lunch Terborght Multi-services

Spoon : Gin & tonic [ céleri [ granny smith

~—~—~

Feuilletage anchois [ olive / capres
Tartelette anguille fumé / betterave rouge / foie d’oie

Tapas :
- Crevettes grises [ tomates
- Merlan/ pérsil

Crabe de la Mer du Nord / radis [ concombre

~e—~ e~

Cabillaud Danois | moules de Bouchot
Poireau [ topinambours [ cerfeuil [ liveche [ jus de crustacées

~e—~ e~

Entrecote filet mari
Oignonrouge [ cébette [ caviar d’aubergine grillé / sauce bordelaise

~r—~—~

Nougat glacé de Montélimar / pomme [ caramel

~r—~—~

Chocolat / banane [ mangue

~r—~—~

Mignardises
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