
 

 

Hoofdgerechten / Les plats 

 
Filet mignon  (250gr)                     € 20,00  

 

Chateaubriand ( 2 pers. ) (600gr.)                                                                    € 46,00 

 
Sauzen naar keuze : groene peper, gemalen peper, béarnaise, roquefort,  

diane  (champignon,dragon, mosterd, room)                           € 2,50 

Sauce au choix : poivre vert, poivre concassé, béarnaise, roquefort, diane 

(champignons, estragon, moutarde, crème) 

 

 

Hachis parmentier, geconfijte eend, butternut en witloof,        € 23,00 

tomme de savoie kaas 

Hachis parmentier, cuisse de canard confite, chicon, butternut, tomme de savoie 

 

 

Hazerug met oude mosterdsasuje, appel, veenbessen,        €31,00 

puree van knolselder, spruitjes     

Rable de lièvre, pomme, airelles, purée de céléri rave, chou de Bxl, crème de moutarde 

à l’ancienne 

 

 

Hamburger “Deluxe”             € 23,50 

(Irish beef, spiegelei, bacon, cheddar, augurk, tomaat, mosterd, ketchup) sla, frietjes  

Hamburger “Deluxe ”  

(Irish beef, oeuf, bacon, cheddar, cornichon, tomate, moutarde, ketchup) salade, frites 

 

Filet van everzwijn, sausje van bosvruchten, puree van pastinkaak,       € 28,00 

jonge wortel, wilde champignons, butternut, pommes pin       

Filet de marcassin roti, the aux fruits des bois, purée de panais, jeunes carottes,  

pommes pin  

 

                                    

Vol au vent “Royale” met kalfszwezeriken en hoevekip met          € 25,00 

boschampignons en frietjes       

Vol au vent “Royale” aux ris de veau et volaille fermière aux champignons des bois, frites

  

 

Kortgebakken zalm orientaals, couscous, kikkererwten, rozijntjes, sambal      € 24,50 

Couscous de saumon à l’orientale, pois chiche, sambal, raisin 

 

 

Papardelle met kippenlever, wilde champignons, roomlook, spek           €22,50 

Papardelle aux foies de volailles, champignons sauvages, crème, ail, lardons 

 

 

Stoofpotje met kabeljauw, zalm, dorade, schelpen, spruitjes, pompoen,       € 26,00 

kastanje, pommes vapeur        

Pot-au-feu de poissons et coquillage, choux Bruxelles (cabillaud, saumon, dorade), 

potiron, chatagne, pommes vapeur 



 

 

 

 

Surf en Turf van scampi en kip, gember, Thaïse basilicum,        € 20,00 

kokosmelk, kroepoek, noedels 

Surf et Turf de scampi et poulet, gingembre, basilic Thaï, 

lait de coco, croupouc, nouilles 

 

 

Gebakken tong “Meunière met frietjes (350gr)                    € 30,00 

La sole “Meunière” avec frites (350gr) 


