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Vins Blancs

N.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

375 of
€
, €
L’ Alsace
Ginot Grio " Vendanges Manuelles " 13.90

« e de Ribeawvills »

G cipage donne un sin puissant qui posside un fuilé dune
grande longuewr. Sowsent lico diche, il este Lgicement
chaudes mais se mariera parfailement avec le chivre chaud.

La Bourgogne

Saint - Usvan " 5% Denante " 15.50
« Domaine Robert NMartin »
& sin ivou de 100% Ghandonnay se distingue pac son infensils
Mwﬂmywdmanf&wzm&wﬂe

aMWMMMW%,wwWJMW

La Loire

@Sa/fwme g @m%a WW g

« Domaine gZMJy »

dem&gamjmnﬁmmﬁwad

Un Grand Classique mais surtout un Grand Sancerre

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
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o
S

23.80

27.00

31.60



Vino Bianco

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

375 A M
€ €
La Vénétie
Ginot Grigio 29 70

« @o/m/ua GDMM/ »
Ceot b vin de ooif idéal ot i accompagnera délicieusement boo
salades dlé ok loo entiies froides.

Le Piemont
Roceo " @neis " 14.90 25.80

« gmcomo @wa »
Fossidant beaucoup de fraichews en bouche, i s appréciera lout
pacticuliceement avec Carpaccio, Cuolacés et Foissons.

La Toscane

Whiszia " Kardonnay " 28.40
« NMarcheosi de Freocobaldi »

52 vignoble cot situé & plus de 2000 métees 3 allitude au nowd de

JWWQWM&MWJJM

%MWW&(WW

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

2



rV’ (RD 4
N.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

825 d
€

La Loire

Cabenet 2 Gnjou " Demi - Sec "
« Domaine W-% »
G vin 100é Qe eot facile & boine pous son c3lé dous: ot biis fuite
I s appioiera aussi bien & lapéuilif ou pendant b vepas.

Le Rhone

Cotes du Rhone " o0 Viguicrs "
« Cowe de Rastean »
S% cobe saumonie montre 3¢ beaus eeflels violacés. So neg eot Hegant ot
wbiile des noles Se fuuils souges comme b cevive ot by fraise des bois.
Beaucoup de dichesse ot Je fratchene qui donne un oplendide vin vasé.

Le Languedoc

Ftean de Saotours
« @V@W&e Beree »
Clte cuide affic des arsmes de téghisse, de coulis de fuils noiws of e
viololles. En bouche, son caractive devient velouls; ligevement vanille ot tiés

La Provence

Gatean Rowbine " Cuw @hsoc " 14.90
« @o/fna/me Waﬂ}zw M»
G itean orée des vins fins en axsmes ot dune belle obouctiure

2 Soloit Mditewranien dans votve vevse |1/

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
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20.60

21.70

23.30

25.80



Vino Rosato

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

La Lombardie

« SJovoalla di Prave »

Les Pouilles

Sverano
« GU@CO%L@ Cg.me »

awae'd&w&mm/eolamyoooé& Q&ﬂ/wanuuod%m Nera
qui aont tous Jeus: lypigues de colle vigion biéo chaude des Fouilles.

G vin digagera des andmeo Jiscrels avec une nuance de framboise.

La Vénétie
PBardolino Kiarelto
« W@ %»
Un jobs vosé & la eobe " Fitake de Rose .
Jinesse en bouche lui conflce guice ot fiatoheue aiec Ges

aromes julbeus: de foaives, Je framboises of de gardinias

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

4

19.40

20.80

21.60



Vins Rouges

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

325 A
€
, €
L Alsace
Prnot Noiv " Vendangeo Manuellor " 14.50

« Cowe de Ribeanville »
Cot excellont Finot Noiv eot entioement vendangé & la main.
I prisente une wobe de coulous touge claic of pedsente des
ardmes de cevises. Lallague en bouche eat souple o pluisant,
b finals col quibibuie of faishe aiec o joliss notes Se fuils
wouges.

La Loire

« Maison Deouet »
Dan touge profond essort des ardmes inltenses de fuuido
couges avec une belle olmctie en bouche. Ceol un rai
plaivic gowrmand qui se boina fraio of accompagnera bien un
W&%szﬁﬂn

Le Beaujolais

GSa/IZn/l'— @n@ﬂxz 14 .40

« 20 @W& Bl & »
tiés fin aux ardmes de Kirsch, pilales de raseo of piche.
It cot geacieus ot parfumé tout en ayant de lo finesse.
Coeot un vin cond, diche ot fusilé qui oera facile &

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
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24.90

23.60

25.80



.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous
325 75

€ €

Le Rhéne

Cotes du Rhone " o0 Viguicrs "
« Cve e Rastean »
Belle robe wdbia avec des arsmes de fuils rouges ol 3 piceo.
VUne bouche combinant puissance, hammanie ot iquilibre.
Coteo du Rhone Uillages " Seadition "
« Cowe de Raotean »
Robe whio intense. S0 ltaning sont fondus ot lo longuews en
bouche <ot cemarquable. Fuisoant o charpents, il dsveloppe un
ney indense de fuils & noyau, dépices of de plantes sauiages.
Joéal avec Lagneau ot leo picces de beouf quillees.

@WW
« Domaine de lu Soloiade »
Robe 3'un rouge soutenu, son neg et bico engageant of se caraclivice
oue des tonalités flovales ot de fuuits couges. Lensemble ocduit par son
iéal avec los Cotes 3 Ugneau ot surtout lo Cote o £ 0.

Shac
« Fateanw Nlont - Redon »
VUn vin ploin 3e solbil ot de vichesse avec un Squiliboe parfait.
@ vin na dien & envies & un W—&-gw.
JMW%@W, il se maviera avec es

13.00 22.00

24.30

27.90

28.40

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
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Vins Rouges

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

325 ol
€

Le Sud Ouest

« ‘%W » ”(CQZAZJMW& %ﬂe !
ey intense aus sentouns e fusils rouges ageémentécs de cafs quille
daewumcof‘nﬁlaa ad‘ncga@atle’amol&u;mao%qmm

Le Languedoc

Ghitean de Saotours " Cuiée Simone Descamps "
«%‘éz@@»

Gitean deo Erles " Cuée deo Brdoises "
« HFitou »

S% Syeak, Guenache ot Casignan sont des cipages lypiques u
Sanguedoc ot ce tiio permet 3 obleniv un Squilibie 3 ensemble tout & fuit
djoaxmmui WWJWW, &aaa},.aoooaézdﬁwnalea

e fuils noirs, of une ligére louche loastte.
% f((;mu/[aﬂe " Cuiée Sainte - Coils "
« Costicres e Dlimen »

G vin eot isou de vieilles vignes deo meillouns leveoizs ot lo vendange eot

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
7

21.80

24.50

25.70

26.80



Vins Rouges

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

375 75
€ €

Le Bordelais

GZé‘/l’ea/u %yﬂe— ‘(j)’%e/z é%cumw/[ 22 .40
« {fg@e, (Bteo Se PBordeaux »

Oa bouche est geasse ol génirense avec une finale flowsie.
O mavie tiés bien avec deo pliks de pites of viandes en sauce.
Ohitean de Belsier 23.80
« Cotos 2 Castitlon »
G bin ot oitué & cole de lo vigion deo Haut Midoc ot i se
caractivioe par une vobe liia sombre. oo arimes oont difficiles &
Odfiniz car nombreus o se mélant aux senlewrs de sous-boia ol fuuils

Gatean Haut - Colombicr 14.30 24.60
« ‘qg@@, %@e ‘@W » N(CQZ/%'% g‘;amqwe g
ag MMWW&W«J&WM& %fom
ot cevive noive. H oe monkve wond, plein, havmonieus of grandicse
Gitean % Croix Oaint - g’W 15.90 27.80
« (-‘Saxmxf—gemi?ea 5@M—Cgmpﬂm »
G Satellite de Saint-bmilion est loxempls type dun vin
charmant ploin 3 amplowe ot 3 Higance. Cesk un vin Je garde
avdmes avec une belle finake.

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

8



Vins Rouges

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

825 of
€

Le Bordelais

« Sabande de Pomerol »
52 otyle 2o o Goin Qlaignean eot césolument axé sun lo pluvivic o
ba facilits 2 lo diquotation. (o vin est destiné & &lve apprécié jeune ot
sun bo fusit. Oon daboration cherche & puiviligion lo souplosae,
b fuit oviginal et lo finesse poun un pluisic vapide ol facike.
Giitean Fatache & Giux
« %, @@Wm»
Sooquant les pelils fuuils couges ot noirs aguémenté 3 dpices.
S% bouche 0uit pac une lextuve veloutie, de {amplows, du
fousit ot an boios digant. Un Grand Gssigue du Midoc.
« Moulls en Médoc »
52 vignoble et constituc de 51% Cabewnet Sawsignon,
46% Mordot ot 8% 3 Fetit Veidot ot cet assemblage
apporlera de lo force, de la rondeun ok e la formelt,
32 neg cot bien fuité ot lo bouche s pedsente avec du compe
Gidtean Samarzelle Cormey
« 5@&%-(@:@%@@ Grand Gou »
e corive of dépices. Jesture Jense ol fondue avec une biame
compacte ot bien mive. Des arsmes de poivee fecichement moulis se
Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
9
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31.40

32.90

34.20

35.70



Vins Rouges

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

Les Grands du Bordelais

hiteaw Bazet 21.40 38.80
« g)eaaac—ofe’oymm, Grand Uin de Graveo »
52 vignoble produit comme bo plupart des Stognan, des vino de grande
qualils. Oa wobe eot 3un touge profond avec un neg épicé sun des noles
2o fusits. couges bien mites ol une Eouoke conpulonte qui lui donnera Loul
b plaisic de lo savouer avec un bon sepas. Une Fuve Mevseill.
Ohitean Beau - ite 45.60
« Oaint - 5@@4@, Cou ‘@W »
Uligneo dont on a soigneusement consevié loo vieus: cepa produisant des
vino. complols. comparableo & coun des Meillouns Gus e Saint-boliphe.
%WWW@ZMWWMWJMM
Coeot un brewsage qui sera lout simplement appidcic.
avillon de Foyfere 48.70
« Oaint -fwﬁen, Occond Uin du Ritean Stoville g)W »
Fawsillon e Foyforsé succede & Moulin Ricke en tant gue Second
Oin. Sa robe profonde ainsi que sa structuve souple ot soyeuse exhale
3 degants padfuma de miee ok de cavsio qui lapissent be palaio de
nuances fondues de vanille ol de cidve. I eot parfait ot dlicieus.
Gidtean Balailley 59.80
« g)a/m/%c, Grand Couw Qs »
5o Millasime 2008 possente un wouge tiis profond, il se definit dane
ma@‘mw,mwyzo,wkw&md&wﬁlé&mmyw‘wdw
encipagement bien udié. Lelorage en bardique eol présent sans caches
Ceot un des plas Geands e sa caligovic en Grand Gu Gsoc |1/

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

10



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

Le Piémont

Langhe Rosso
« Giacomo Vico » ( Pout se Boive Fraio )
Oin intvigant qui conforme en bui leo caractivioliques des cipages
Badkesa ot Nebbiols. De coulous couge wibia ) i a un parfum
indense ol dineus: avec deo sendewrs de prune, e fraive ot de covice
@Mfommmmﬁdww
PBarbera 3 W 14.90

« guwom,o Uw»

@WWWWW jfathnmlend&qm
coque bes fuits deo sous - bois. Su bouche eot conslituée e pelils
bl fraickeur qui sera liés apprévié durant Lle avec aussi bien leo
entiées froides que chaudes of plats lgers.

« g’taco/ma G@m»
Contuaivement & son pelit fiice, be Barbera 3 Wha Superiore sera
isou de waisin 3 une oéloclion e vignes pluo Ggées of passera dans des
pelits fits de chine duant 12 moia of une fois embouleills, Lo vin
o affineva dusant 10 mois avant 3t commercialisé. I en tésulleva
savewrs, Lank & base de piles que de viandes.

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

11
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23.30

25.80

31.40



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

L'Emilie Romagne

!EZ g //W "

« guwo/gaﬁ/t » Rouge Fraio Fetillant
52 Sombussco eot un vin pétillant focio of fuilé. Sa robe violine
ot son neg de fuiils rouges annoncent une bouche friande of délicate.

La Vénétie
Prnot Dewo

« @ tovia » ( @ Boive Fvaic )
G vin liges ol tiés fuite est & boive fuais afin de mellee en valows
vondewr of son colé qouemand.

«&W@%»
blonguews tout en ayant du coupo ot des tanine fondus. G vin ot bido
W@ZWWWMW,MWJM

« Cologuols B Colli »
n cisumé Ripasso veut dive que bo Valpolicella ci-dessus subica une

20.50

23.80

22 .40

27.80

@ WWW%MW&M
Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
12



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

Les Abruzzes

NMontepuliianc d Wusso
« WW»}
Robe couge peafonde dgageant des ardmes de fusits noies
ot 3 pices. Oa bouche eot ample ot lonque avec des lanine
dous ot veloulés.

L’Ombrie

@éﬁasz

«Qg:a/@ca»
Un assemblage sgal e Mook, Cabornet Sauvignon
ot Oangiovese. Coluici offie un neg de guiotleo ot e
cassio. Frofond ot harmonious, i offee des arsmes e

Le Lazio

Tollico Syeah

«Cgazéaca»
Oin de coulows intense au parfum de violotle qui
cwalli Ges fuiits foais. ause ardmes Se covise aiec Jes
noles épicées qui allient équilibre ot Hegance.
I eot enveloppant, pacfumé avec des lanine soyeus;
viches ol persislants.

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

13

21.30

23.40

24.30



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

La Toscane

Pianti @M«fﬂm 1410

« WMarcheosi Se Freocobaldi »

Grice & aon eceplionnel chimat locall Hhianti Caslighoni soflite
parfaitement loo qualités O 0a gone de culluce. Oa leature eot Ligire,

tico fuilée ol affiche une fine obuctiure qui seva bids appuicice.
Giianti el Barone
« (Q;a/w/fw W»
VUne belle expression de L Jtalle ot u Sangiovese
plants oun oo, meilluns signoblio de b cigion.
Oa lexture bisse ol tics fuuitée affiche une fine obuuctuse.
s son Squilibre, i o harmonisera avec boo pites of piggao.
Brolio " Ghianti assico
« Bavone Ricasolt » @insss Meillows Qianti Gnssico o Htalle
Ceot en 1141 que bo fomille Ricasols o installe & PBrolio.
Brolio eot lu plas belle expression de lappellation Hhianti Zassico.
Un Fur Sangiovese plants sun les meillous vignobles de lu végion.
G vin extracidinaive o Rarmonise beie bien avec des viandes de boouf!
Miposzane " Ghianti Rufina Riseria "
« NMarchesi de Frescobaldi »

o
S

25.20

26.60

32.80

34.90

Dun vaste Jomaine situé dans b végion e Rufina au noed-eot 3o Hovence.

ot oo Bawviques sont logées dans lea caves de lo Castell 3i Nipoggana.

M&@W@(WW,W&@MMW&W&M.

aMoWW&mM&W&Ww&W
Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

14



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

Les Pouilles

Primitivo di Salonto
« 6066041/@ 50/{/66 »
ecchia Jowe cot une Cantine située & Severanc dane lo tégion
Seo Fouilleo qui s trowie dano lo talon de ¥ Hlalle.

G oipage Frimitivo puoduit un vin diche of puissant ayant Jeo

Salice Salontine
« Ceccllia Sorze »

a&wgewlahnwwmdmw@ew ag&mqad/zwﬂe
df%MW@MW&M&M@WW&a

lanine souples, au fuuilé bien marqué ot G une finale harmonieuse.
La Sicile

Nero 3 Goole
« @ayﬂa&iaﬁm»

puissants ot cospulonts. Ceol pous el qu'on Lo accommadé avec un pew de
5Maﬂn3e/ama&omdmhguad&mb&on3:mgwwdayeaoym

JWWoWWﬂo%mawf@kowW
(g} //% "
« Contine Seltesols »

Fewsiotant, fusite ot Legamment inkiges avec des aromes boisés, i sera

e ﬂ & ) il - )

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

15
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22.70

23.80

21.50

23.40



Vino Rosso

.B. : Les Millésimes ne sont pas indiqués, Renseignez-vous

Grandi Vini dell’' Italia

@na/w/fw el WM "Vénétie " 48.40

« W@ @%»
S wiputation de colte appellation n el plus & faire surlout pour
w&m@ewaﬁl&wm %?WM
@M&Je&f&aafadwjmffa{ﬁuffwmwm
Parols " (Piemont " 49.80

« g’uwo/ma vaa »
52 PBavolo eot lo Roi inconteotable e lo cigion du Fiémont ot ce din qui
I a une coulour couge wibis avec des teflels grenat ot lo neg ot parfumé
auc senlews Lgérement dpicées sur un fond de véghisse ot de chocolal.
I se manifeste ploinement ot sa plinitude o exprime longlempo en bouche.
éz ﬂ% " Toscane " 53.60

« g;a/mfw W»
GCasallorro eot un vin au olyle modewne qui exalle los caractévistiques Ju
Oangiovese en assemblage avec un cipage allochtone comme be Medlot.
Cest un vin ' EXTRAORDINAIRE "' gui digage en bouche de lo
puisoance o une superbe concentralion de fuits noira.
Bounello 3i Nontaliino " Toscane " 61.80

« WMarchesi Se Freocobaldi »

Cest £ "' TRES GRAND VIN " dano b sigion de b Soscane.
G vin eot produit dans la propiidts du « Castel Giocondo »
uniquement pendant les meillewcs millosimes ot interprile Je fagon
magistiale Lun des Oangiovese los plus complexes ot sbuuclunds Je
Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter
16



Vin de [a Fontaine

/4L 1/2L 75CL

€ € €
Blanc Chardonnay 6.00 11.50 17.00
Rouge : Merlot 6.00 11.50 17.00
Rooé Syrah 6.00 11.50 17.00

Crémant & Champagne

8.5 75
€ €
(Z , f e 52 . /" (@M 1 30.00
« @ma/uw W- @a/fea/u »
(2 , f e !2 . " %@e’ i 35.00

« @o/mcmw W-% »

%ﬂgﬂ@ . {BM %Wé ! 95.00
« %@aﬂfwm/bf» @a%&,@zmwgm%o&%
Sout b saroicfaice de celle maison se 163l dans sa capacilé de tecrées

Un champagne fraio, 3'un bon éguilibse, fin ot plaisant

Si un vin vous plait, n’hésitez pas a demander le tarif a emporter

17



