ENROL FOR FREE TODAY
AND IMMEDIATELY GET:

5%
Discount in our
Atrium Restaurant & Bar (excluding alcohol)

Faster Free Nights

Enjoy more points, more partners and more places with Club Carlson®" — the global hotel
rewards program from Carlson Rezidor Hotel Group. Our program offers exceptional benefits,
services and privileges and the ability to earn and redeem rewards remarkably fast at over
1,000 hotels worldwide. Member benefits include:
« Free Award Nights: Starting at 9,000 Gold Points® with no blackout dates on standard
rooms.

« More Points: Earn 20 Gold Points per U.S. dollar spent on Eligible Stays.

«Valuable Redemption Options: Redeem your points for free Award Nights, gift cards,
prepaid cards, airline miles and more!




Starters & Light Bites / Entrées & Plats Légers / Voorgerechten & Lichte Snacks

Salad of grilled, crispy and candied root vegetables
Salade de légumes racines grillés, croquants et confits
Salade van gegrilde, krokante en gekonfijte knolgewassen

115

Our favourite / Ce que nous préférons / Onze favoriet

The great butternut squash cream, hazelnuts oil
Creme de butternut en cappuccino, huile de noisettes
Vélouté van flespompoen, hazelnootolie

8.5

Sautéed mushroom, creamy parsley essence, rusks
Poélée de champignons du marché, chlorophylle de persil Iégérement crémée, mouillette
Gesauteerde champignons, peterselie extracten in room, toast

125

Shrimp salad, cilantro, fried onion and soy sauce
Salade de scampis, coriandre, oignons frits, sauce soja
Scampi salade met koriander, gefrituurde ui en soyasaus

17

Soup of lightly smoked mussels, Brugs beer sauce
Soupe de moules |égérement fumées, réduction a la Brugs
Soepje van licht gerookte mosseltjes met een reductie van Brugs

12

Burrata mozzarella, sautéed seasonal vegetables, arugula pesto
Mozzarella Burrata, poélée de légumes de saison tiedes, pesto de roquette
Burrata mozzarella met gesauteerde (lauw geserveerde) seizoensgroenten en een rucolapesto

12
Scallops carpaccio with truffle oil Seared Dublin bay prawns, shellfish stock

Carpaccio de St jacques a I'huile de truffe, queues de langoustines poélées, réduction de fumet de crustacés
Carpaccio van Sint-Jacobsvruchten met truffelolie, gebakken langoustines en een schaaldierenfumet

19 (+2 menu)

35.00 € PP
Menu 3 services
3 course menu
3 gangen menu

49.50 € PP
vins appropriés compris
met bijpassende wijnen
appropriate wines included

All prices are in EURO.
Please note that some of our dishes contain allergens; please ask a member of the team and we’ll be happy to
explain
Service and VAT included

Tous les prix sont en Euro.
Veuillez noter que certains plats contiennent des allergénes. Pour plus d’informations, veuillez contacter un
membre de notre équipe qui sera ravi de vous informer
Service et TVA inclus

Al onze prijzen zijn in EURO.
Sommige van onze gerechten bevatten allergenen.
Onze medewerkers geven u met plezier hier meer uitleg over.
Service en BTW inbegrepen



Main Courses / Plats Principaux / Hoofdgerechten

Fish / Poisson / Vis

Sole strips “Fish and chips”, tartare sauce
Goujonnettes de sole «Fish and chips», sauce tartare
Gefrituurde tongreepjes met frietjes en tartaarsaus

28 (+3 menu)

Salmon fillet red label, slightly smoked, Jerusalem artichokes, endives,
yuzu flavored mousseline
Dos de saumon label rouge |égérement fumé, topinambours et chiconettes,
mousseline parfumée au yuzu
licht gerookte zalmfilet met aardpeer, witloof en een yuzu mousseline

24

Dublin bay prawn poached in a stock, grey shrimp and poached egg
Langoustines cuites dans un bouillon réduit, crevettes grises, ceuf poché
In bouillon bereide Langoustines met grijze garnalen en een gepocheerd ei

25

Meat / Viande / Vlees

Traditional stew of local chicken with morels, steamed potatoes with parsley
Waterzooi de coucou de Maline aux morilles, pommes persillées
Waterzooi van Mechelse Koekoek met morieltjes en peterselie-aardappeltjes

22

Irish beef steak simply grilled, with fries,
choice of sauce: béarnaise, mushrooms, black pepper
Steak de boeuf Irlandais, tout simplement grillé, pommes frites,
sauce aux choix : béarnaise, champignons, poivre noir
Gegrilde lerse rundssteak met frietjes en een saus naar keuze:
Bearnaise, champignon of zwarte pepersaus

24

Grilled Irish beef tenderloin (250gr), salad, french fries and choice of sauce: béarnaise, black pepper or mushroom
Contre filet de beeuf Irlandais grillé (250gr), Jeunes pousses et cornet de frites, sauce béarnaise ou poivre noir ou

champignons
Gegrilde lerse runds contrefilet (250 gram) Jonge sla en frietjes
saus naar keuze: Bearnaise, champignon of zwarte pepersaus

27 (+2 menu)

Veal filet mignon, slowly cooked and stuffed with lobster, bouchon potatoes, a shellfish béarnaise

Filet pur de veau cuit a basse température, farci a la chaire de homard,
pommes bouchon et béarnaise de crustacés
Op lage temperatuur bereide kalfsfilet gevuld met een farce van kreeft,
bouchon aardappelen en een bearnaise van schaaldieren

29 (+3 menu)

Burgers corner / Le coin des Burgers / Burgers

200gr of prime beef burger, Cheddar, pickles, tomatoes, bacon crisps,
greens and fries
Burger de boeuf (200 gr) au Cheddar, bacon, cornichons, tomates, mesclun
de jeunes pousses et pommes frites
Rundsburger (200 gram) met Cheddar, bacon, augurk, tomaten en jonge sla
Frietjes

19

200gr of prime beef burger, trimming on the side
Burger de boeuf (200 gr) garniture a part
Rundsburger (200 gram) met z'n garnituur

14

Vegetarian burger, paprika bun, portobello mushroom grilled,
gratinated goat cheese and fresh thyme
Burger végétarien, pain au paprika, portobello grillé, fromage de chévre
gratiné au thym frais
Vegetarische burger in een paprika broodje, gegrilde portobello,
gegratineerde geitenkaas met verse thijm

16

Fish burger with grouper, bun with squid ink, mayonnaise flavored with lobster
and french fries
Burger de mérou, bun a I'encre de seiche, mayonnaise a I'huile d’olive
parfumée au homard, pommes frites
Baarsburger met een inktvis broodje,

mayonnaise met olijfolie geparfumeerd met kreeft, frietjes

24

L)

Wines everyone loves / Les vins qui plairont a tous /

S

Wijnen van wie iedereen houdt

White / Blanc / Wit
Falanghina Chardonnay Puglia Teanum Vento ltalia 2013
Gl6.5 Btl31

Red / Rouge / Rood
Montepulciano Puglia Teanum Favugne Italia 2013
Gl6.5 Btl31




Desserts & Cheese / Desserts & Fromages

The classic Belle-Héléne pear, poached pear, vanilla ice cream and hot chocolate
La poire belle-Héléne, glace vanille et chocolat fondu
“Belle-Héléne” peer met vanilla roomijs en warme chocoladesaus

9.5

4 N

Our favourite / Ce que nous préférons / Onze favoriet

A cappuccino of chocolate coulant flavored with Arabica
Coulant chocolat et Arabica, fagon cappuccino
Chocolade moelleux, geparfumeerd met Arabica

\ 9.5 J

Pineapple poached with earl grey tea, lemon cream and coconut ice cream
Ananas poché au thé Earl Grey, créme citron, glace coco
In Earl Grey gepocheerde ananas, citroen créme en cocos ijs.

9.5

Chef’s selection of cheeses, mix of green salad
Assiette de fromages du Chef et son mesclun
Bordje kazen van de Chef

11.5 (+1 menu)

Salted butter caramel Vacherin
Vacherin caramel beurre salé
Vacherin met gezouten boter karamel

9.5
Sabayon with cherry flavored beer, amaretto ice cream
Sabayon a la kriek Mort Subite, glace amaretto

Sabayon van Mort Subite kriek, amaretto ijs

9.5

This & That / Ceci & Cela / Ditjes en datjes

Green wheat risotto, candied garlic, lightly smoked pork belly, grated Parmesan
Risotto de blé vert, ail confit, poitrine de porc Iégerement fumée, parmesan rapé
Tarwe risotto met gekonfijte look, licht gerookt varkensvlees en parmezaan

135

Ricotta and spinach cannelloni with a tomato cream sauce
Cannelloni ricotta épinard, creme tomatée
Cannelloni van spinazie en ricotta met een tomaten créme

17

The so sophisticated - vegetarian pizza with bell pepper, mushrooms,
olives, onions, tomatoes, mozzarella
Pizza végétarienne, poivrons, champignons, olives, oignons, tomates et mozzarella
Vegetarische pizza met paprika, champignons, olijven, ui, tomaat en mozzarella

15
Caesar salad, garlic and anchovies dressing, parmesan and croutons, grilled chicken breast or seared tuna

Salade César, vinaigrette ail et anchois, Parmesan et croutons, thon snacké ou poitrine de volaille grillée
Klassieke Caesar Salad: gegrilde kip of tonijn, ijsbergsla, croutons met fijne kruiden, spek en parmezaan

12/18

( Our favourite / Ce que nous préférons / Onze favoriet \

Club sandwich our way with sea salted fries
Club Sandwich « poulet, bacon, oeuf, tomate, salade iceberg, frites »
Club Sandwich, kip, spek, ijsbergsla, tomaat en frietjes

17

& J

Mini penne carbonara, grated emmental cheese and parmigiano
Mini penne carbonara, emmental rapé et copeaux de parmesan
Mini penne carbonara met geraspte emmental en parmezaanschilfers

14



