NOS BIERES AV FUT
JUPILER (25 cl) 2.50€
JUPILER (33 cl) 2.90¢€
Blanche de HOEGAERDEN (25 cl) 2.50€
LEFFE blonde 3.90 €
NOS BIERES EN BOUTEILLE
JUPILER (25 cl) sans alcool 2.20€
KRIEK “Belle vue” 2.50 €
LEFFE Brune (33cl) 4.00 €
CHIMAY Bleue 4.00 €
ROCHEFORT 8° 4.00 €
DUVEL 4.00 €
MWESTMALLE TRIPLE 4.00 €
ORVAL 4.00 €
NOS APERITIFS

Campari nature 3.50€
Campari orange/Campari soda 4.50 €
Kir a la créme de Cassis 3.10€
Coupe de Cava 6.00 €
Ricard 4.00 €
Martini rouge 3.50€
Martini blanc 3.50€
Picon nature 3.00€
Picon vin blanc 4.00 €
Pineau des Charentes 3.50€
Porto rouge 3.50¢€
Porto blanc

Sherry sec

Espresso/Décaféine
Capuccino/lait russe
Thé citron ou lait
Irish coffee

NOS ALCOOLS

Amaretto di Sarono
Armagnac

Baccardi

Cointreau

Calvados Pére Magloire
Cognac Remy Martin
Cognac Martell

Gin Gordon’s

Eau de vie Grappa

Eau de vie Framboise
Eau de vie Poire Williams
Wiskey Jameson

Whisky JIB

hisky 3. W. (Red label)
Vodka Smirnoff175

Limoncello

SUPPLEMENT SOFT DRINK

2.50€
3.00 €
2.50€
7.00 €

5.00 €
5.00 €
5.00 €
5.00€
5.00€
6.20 €
5.00 €
5.00 €
5.00€
6.20 €
6.20 €
5.00 €
5.00€
5.00 €
5.00 €
4.00 €

1.50 €

@,
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L Antretemps

Pour nos Suggestions YO voir notre tableau
Découvrez notre menu du soir

Cuisine ouverte de- Keuken open van - Kitchen open from

11.30 /14.30 - 18.30 / 22.00



&
Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan, roquette
Carpaccio of beef, Parmesan cheese, rocket salad
Carpaccio van rundvlees, Parmesan Raas, rucola 13,00 €

NIREES - STARTERS - VOORGERECHTEN Filet de bar aux [égumezgri[[és et lpesto Jambonneau réti a la moutarde de Meaux
~Seabass filet with grilled vegetables and pesto Roasted shoulder of pork with Meaux mustard
~ Gebraden zeebaarsfilet met gegrilde groenten en pesto 18,90 € Gebraden hametje met Meaux mosterd 15,50 €

Magret de canard a [orange

PATES-PASTA- DEEG- RIZ-RICE-RITS Breast fillet of duck with orange slices

Fondues au fromage enrobées de jambon Pata Negra

Fondues with cheese rolled with Pata Negra han ’ Linguine aux scamp et fines herbes Eendenborstfilet met sinaasappelsaus 16,50 €
Kaaskroketten gerolde met Pata Negra ham 12,50 € gzg Ziﬁf ;lu elttﬁs CS éﬁ’g ng? ZZ%;?::C éif;érfls 1550 €
g pLs enJy ’ SAUCES-HOME-MADE SAUCES ~-SAUSIES

Croquettes maison de crevettes grises

Home made Shrimp croquettes Assiette végétarienne du Chef

Porvre vert, Green Peper, Groene Peper

Grijze garnaalkroketten 13,00 € %Zggiﬁrzz ft ia;:/an de Chef 13.50 € ) Dijonnaise, Roquefort, Archiduc, Béarnaise 2,50 €

Saumon fumé d*Ecosse extra-doux Risott fami Lo boi s et St 9 '

Extra-mild Scottish smoked salmon ls'o Oﬁdlf[x; pIgIONS des HOLS, Scampts e acques SUPPLEMENTS

ties, t . . .
Extra zachte Schotse gerookte zalm 14,00 € Toties, huile de rgﬁ(es ' ' Frites, French fries, mayonnaise 250 €
Poélée de noix de Saint Jacques a [huile de truffes Klmtt;} wthyﬁ[ u{z[c[{musﬁrooms, fried shrimps and Scall )
. . ) ops and truffles ot - B
gr;z;@ ﬁigg%gﬁ?[ltfntzng}gujﬁl‘é s ofi 1600 ¢ \ & Risotto met wilde champignons, gebraden Sint-Jacobs DESSERTS - DESSERTEN
P ’ schelpen en scampis met truffel olie 1890 € o o5 i o alace vanille tos d Chocola

Scampi au curry rouge et lait de coco Zz)ﬁr;)ﬁero s fourndes & la glace vanille, nappées de Chocolat

Sﬁrzmp‘ with red cuﬁy‘amf coconutmilk, VIANDES - MEAT - VLEES D Profiteroles with vanilla ice-cream topped with fiot chocolate

Scampis met rode Rerrie en RoRosmelk, 13,00 € Escalope de veau panée Profiterolletjes met vanille-ijs en bedekt met een laagje warme

Veal escalope coated with breadcrumbs chocolade

PLATS-MAIN-COURSES- HOOFDGERECHTEN gepcmeerdf Ralfsescalope 16,50 € 7,00 €
“SALADES - SALADS - SCATTIES Contre-filet “Black_Angus Beef” Moellewsx au ch ocofai « »
C/Crevettes grises et saumon fumé a la ciboulette “Black Angus Beef” sirloin steak, Chocolade "moelleux, Chocolade “moelleux” 8,00 €

Shrimps and smoked salmon chives dressing “Black Angus Beef” Lendestuk, 19,00 € y 6

7 len en gerookte zalm met bieslookyinaigrette 15,50 € : Mousse choco, C oco mousse 7,00 €

Gryjze garmalen en g g 2 Beef burger Wagyu, sauce au poivre vert Dame blanche/noire 7,00 €

Filet de rouget, [égumes grillés, pesto Beef burger Wagyu, green peper sauce Créme brillée 700 €

Red mullet fillets, grilled vegetables and pesto . )Beef burger Waguy groene peper sausje 16,90 € " ’

Zeebarbeel filet gegrilde groenten en pesto 15,50 € Osso bucco de veau maison Tiramisu, CZ%me an(?[aise,

Chévre chaud r6ti au miel d’Acacia et a la fleur 4 oranger Veal Osso bucco ﬁome made Egg-custard, Engelse room 7,00€

Roasted goat’s milk cheese with Acacia fioney and orange bossom Kalf osso bucco huisgemaarkt 17,90 € Salade c{efruits rouges au coulis c[ef_ramEoises

Warme geitenkaas en Acacia honing en oranjebloesem 15,50 € Filet Américain préparé maison Red fruits salad with rasp 637”3’ coulis _

POISSONS-FISHES -VISSEN Our speq’a[t artar steak, Rode vruchten sla met frambozen coulis 7,50 €

Dos de Saumon roti, Béarnaise Americain van de Chef 1500 €

Roasted salmon with Béarnaise Blanc de volaille, roti, créme a [estragon

Gebraden zalmfilet ,Béarnaise 17,00 € Roasted white poultry with tarragon cream

Gebraden gevogelte met dragonroom 16,00 €

Sole Meuniére - Sole cooked in butter
Zeetong in boter gebakRen Dag prijs/ Prix du jour



