lBS hOISS(lIlS Dranken

Les vins

: Onze streekwijnen
FRATCHES - rouoeoranian J
Jus de fruits frais (au choix : orange, citron, pamplemousse) 4¢ LANGUEDOC-ROUSSTLLON verre (15cl) 25¢| 50cl  bouteille Restaurant
Schweppes 3¢ les Herbes Hautes by Jeff Carell AOC Corbiére (rouge) &7 252 Salon de thé
cPca'COIa’ Coca-Cola Zero 3¢ A Les Darons by Jeff Carrel AOP Languedoc SR 1 19¢ 26°¢ S Tee S
Bionade (demandez nos parfums) e 3,50’€ Chardonnay De Beauvignac Languedos (planc) 4€ 8¢ 14,50¢ 2()¢ F”aln a I'ancienne
Jug;de pomme. Blo i e d Ohen 3,50 La Villa des Anges Vo du Pays d0c (rose) 3,90¢ 6,60¢ 1250¢ 19¢  Epicerie
Jus de fruits (au choix : orange, tomate, péche, ananas, cranberry) 5
Chaudefontaine pétillante/plate 1/2 litre 5€ 1 litre 7€ PROVENCE
: - 2
SUBECE SR L) Domaine du Jas d’Esclan (rosé cru class¢) 7 29¢
& g = ] . \’ €
BI[RES BLEREN Domaine du Jas d’Esclan Coup de foudre (rouge cru classé) © 35 e
|IT °
BOUTEILL SUD-0usT leS ape"tlfs Appetizers
De!ta 1PA (33c)) 4¢ Domaine du Tariquet vDp Cates de Gascogne (blanc) At A i 24 € '
Chimay / Duvel (s3c) 42 Domaine du Tariquet 1+ Grives VOP (blanc dou) 28¢
Zinnebir 33c) 4 Marcillac A0C les vignerons du Vallons (rouge) 208 SS IQ U E S X
Castel red (33c) 4€
Jambe de bois (33c) 4€ t Kir (cassis, violette, coguelicot, melon, lavande) demandez nos parfums 3:50¢
Vedett blanche (33c) 4¢ DIRE Porto ou Martini (rouge ou blanc) 4¢
PRESSTONS o) o Domaine des Grandes Espérances AC Touraine (rouge) 4,10¢ R e Picon (iere ou vin blanc) =
\D)LUIV) Menetou salon par G Saget aop de Loire (rouge) 29¢ Gin, Vodka, Tequila, Campari, Baileys, Rhum Bacardi 6
Maes Pils B 3:50¢ Ricard 805
Grimbergen Blonde So0E 4,50¢ BOURGOGNE \ll(\(hi;sky .:I?j : : g€50€
A z T ir Royal d’Espagne au Cava ;
[ID R E B RU X BIDLO(JIQUE DU VERGER D’OHAIN DOma!ne MaZIIIy Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes (rouge) 46¢ Cava Teoaue) 4,50€
Domaine Magzilly Hautes cotes de Beaune (rouge) 29,50¢ Champagne {a bouteile) 45¢
LA BOUTETLLE (7sc) 11
£ ViR 350 AUA LES COCKTALLS
D Pinot Noir Cave de Turckheim AOC 25 Moiit g
ojito
I(J HF LIKEUREN [6“3 N KH@NE Herbie 53 Gin infusé au concombre et gingembre, citron & sucre 8¢
Cognac, Calvados, Poire, Génépi, Amareto 6¢ Gin Fizz Gin bombay, jus de citron vert, sucre de canne, eau pétillante 8¢
Vieille prune 6,50¢ Croze Hermitage E. Guigal (rouge) 41y Sex in the city Vodka, sirop de melon, créme de mre, jus ananas, jus de cranberry 8¢
Chateau d’Ampuis AoC Cotes du Rhone E. Guigal (rouge) SQF Sweety mariner Grand Mamier, Cava, citron vert pressé, eau pétillante, sirop de melon 8¢
IRTSH COFFEE - ITALTAN COFFEE - FRENCH [OHH Cote Rotie E. Guigal (rouge) 65: Spritz Apérol, Cava, eau pétillante, orange %
VIELILE P COFFEF - MARNTSSIMO COFFEE : 3
BORDEAUX (dermandez nos milsimes) A LA DECOUVERTE DES TERROTRS - Nz APERTTIEVEN OM DE STREEK TE ONTOEKKEN
B 0 IS S 0 N S [ H A U D [S - WARME DRANKEN Chateau Mac Carthy st-Estephe second vin du chéteau Ht-Marbuzet (rouge) S5
Chateau Haut-Marbuzet st-Estephe cru Bourgeois exceptionnel (rouge) 65¢ Banyuls () 4 50¢
Cafée / Expresso 2 Les Fiefs Médocains Madoc (rouge) be=<, ()¢ 19¢ 29¢ Ratafia (5c)) assemblage de moits de raisins et d’eau de vie de marc (17°) 4, 50¢
Décaféiné 200¢ Chateau Sociando Mallet Médoc cru Bourgeois exceptionnel (rouge) b5 Pastis des Homs artisanal (4c) 4,50¢
Cappucino, Macchiato, Chocolat chaud, Lait russe 3¢ 3 Vieux Pineau des Charentes (sc) 4,50¢
3 VINS ETRANGERS Orange Colombo (5c) parfum des oranges confites et du miel 4,50¢
TH ES (MMSON DAMMANN) Vino Carta Vieja (Chilien rouge) 5€ 9¢ 17€ g€ A_bsente (A}cl) aux plantes d'absinthe 5;10¢
o g € Vin de noix (sc) 4.50¢
Darjeeling léger & aromatique 3¢ Rioja tinto Bodega Navaras (Espagnol rouge) 22
Earl Grey aromatisé & la bergamote 3¢ : PLANCHE APERTTIVE
Ceylan a tout moment de la journée 3¢ VINS DEPAYS EN PICHET Eees detia) SlE 5 2 Tomates confites, toast au chevre chaud, cubes de fromage,
Thé vert de Chine Gunpowder 3& Rouge, Rosé, Blanc 3,50¢ 6,50¢ Al 2 jambon Serrano, foie gras au cognac
Thé vert a la menthe fraiche §i
Thé itron, Theé 4 fruits r ¥ T
|nf?l:il(;:sl (c(a)momilleetiﬁ:nxverveinu;) S g€ \\’ Vins issus de raisins de I'agriculture bio Prix nets, exprimés en euros. R H R 0 U \/ E Z B I [ R E S y S 0 F I S 9 B 0 I S S 0 N S [ H A U D E S &[ \/ I N S A U D 0 S ’
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Les entrees

Onze voor gerechten

Soupe de lIégumes verts 7%
Tartare de saumon aux herbes et avocat g¢
Croquettes de crevettes 9,50¢
Salade Aveyronnaise DU

Foie Gras Maison au cognac et son confit d'oignons 11,50¢

[ ‘ FORMULE LUNCH - ONZE Luncy

Tous les midis en semaine, plat/dessert selon le chef

Chaque jour, I'Arriere-Pays vous propose de découvrir un plat

Elke dag kan u in I'Arriere-Pays een niew gerecht ontdekken
Onze boterhammen

Toutes nos tartines sont préparées avec un pain au levain.

(2 par assiette, servies avec I'accompagnement “Arrigre-Pays”)

LES TARTINES GRATINEES

Tartine Provencale
Pesto au basilic, tomates, chévre chaud aux herbes et au miel

Tartine Nouvelle Vague
Poulet mariné a la sauce basque Sakari aux piments d'Espelette, poivrons, oignons, fromage de brebis

Tartine Flamande
Fromage aux fines herbes, ceufs durs, comté et lard fumé

Tartine Angelina
Pesto, poires, pignons de pin grillés, gorgonzola

Tartine Tom Sawyer
Moutarde a I'ancienne, blanc de poulet, noix de Pécan, cheddar

Tartine Anti-Pasti Parmesane
Aubergines grillées, poivrons grillés, ceeurs d'artichauts, tomates confites, pesto, parmesan

Tartine en Boite
Camembert gratiné aux herbes de Provence, jambon Serrano (AOC)

Tartine Robuste
Sauce barbecue, oignons et lardons grillés, potatoes de patates douces et cheddar

Tartine des Grands Lacs
Guacamole, saumon frais, échalotes ciselées et aneth, parmesan

Tartine Daisy Duck

Créme de chévre, pommes,oignons, canard confit et chapelure

Tartine Francaise dis !
Moutarde a I'ancienne, oignons confits, champignons, brie et carpaccio de beeuf

FORMULE TENTATION FORMULE DOUBLE MIXTE
Choisissez sans renoncer ! Chaude ou froide,
Sélectionnez 3 tartines choisissez la variéte,
chaudes ou froides. 14¢ B 11.00¢
+ 1€ pour tartines Sarlat et Boite + 1€ pour tartines Sarlat et Boite

Plats végétariens

Les plats

LES SALADES - Dt sauaven
Salade Nuovo North 450S
Pennes artisanales, mirpoix d’aromates (céleri vert, poivrons, oignons, tomates),
tomates séchées, pignons de pin, parmesan, roquette et saumon frais
Salade Jolie Bec 15¢
Foie gras maison au Cognac sur toast, magret de canard fumé, noix, chataignes, pommes,
crolitons a I'ail, salade mélangée
Salade Caesar oS
Blanc de poulet, roquette, tomates confites, éclats de noisette, concombre, copeaux de parmesan,
crolitons, salade mélangée
Salade Aveyronnaise 128
Pommes, noix, chévre chaud au miel sur toast, raisins secs, salade mélangée
LES CLASSTQUES - De kussienen
Carbonnade flamande* 16¢
Cuisse de Canard Confite* P5HE
Filet pur irlandais* sauce poivre ou tartare 26°¢
Parmentier de canard confit cuisiné a la purée de patates douces 15,50¢
Parmentier de cabillaud cuisiné 4 la purée de pommes de terre et fines herbes 17,50¢
Tartare de beeuf poélé* aler/retour a la Provencale 16¢
Tartare de beeuf* 15,50¢
Tartare de saumon® aux herbes et 4 I'avocat 51502
Fish and Chips* sauce tartare 16¢
Croquettes de crevettes* (3 pieces) 16¢
* Accompagnement au choix : frites maison ou mix de légumes ou potatoes de patate douce

Supplément accompagnement 2€
Burger de Canard* 16¢
Spécial Burger de I’Arriére Pays* 16¢
Viande de boeuf, Camembert, oignons caramélisés, sauce a la moutarde et au miel, roquette
* Accompagnement au choix : frites maison ou mix de Iégumes ou potatoes de patate douce

Supplément accompagnement 2€

A

LES PATES ET GRATINS - onze oecouaten
Spaghetti al pesto et tomates confites 102
Spaghetti Bolognaise 10¢
Gratin de I’Adour 158
Pennes artisanales, sauce aux 5 champignons et foie gras, fromage basque et magret de canard fumé
Lasagne Chevrette
Courgettes poélées, poivrons rouges, tomates confites, chevre au miel 11128
Le supplément frites e

PRIX NETS, EXPRIMES EN EURO.

Jambon Serrano, Frites
ou Spaghetti bolognaise
ou Fish & Chips, frites

MENU
ENFANT

FORMULE BRUNCH (sament & bimance M)

Boisson chaude au choi, jus de fruit frais pressé (orange, pamplemousse, citron),
pain au levain, confiture, fromage blanc, salade de fruits et cheese-cake, ceufs brouillés avec
jambon de pays AOC ou saumon frais poélé (+ 2€), roquette, comté affing, coupe de Cava (+ 3€)

+ Boule de glace (au choix)

et bien sdr les mini-carambars
pour les enfants sages...

Une envie de fromage ?

Een verlangen naar kaas ?

["ASSORTIMENT DU FROMAGER

L’assortiment du fromager AOC 9,80¢

Gorgonzola, Camembert, Comté affing, roquette, noix

Les desserts

ne “a qerEChten Tous nos desserts sont «maison»

Café Gourmand 7,50¢
Creme briilée a 'orange b
Crumble framboise, chocolat blanc et glace vanille 7
Mousse au spéculoos et chocolat blanc FAS
Fondant au chocolat et glace caramel au beurre salé 7
Cheese-cake T8

NOS GLACES & SORBETS - 0ns roomiys & one soRseTs

Fabrication artisanale - Ambacheljjk bereid

AU CHOTX

Créeme glacée chocolat, café, vanille a la gousse de Bourbon, caramel au beurre salé la boule 2,20’€
Sorbet framboise, citron la boule 2,20€
Supplément Chantilly 2

LES CLASSTQUES

Colonel (2 boules citron et vodka) e
Café liégeois 7§
Dame Blanche 7e

PRIX NETS, EXPRIMES EN EURO.




