Fraongcoas



Dégustotions
(Lo portion)

Bugorneauww 7€
Buwloty 7€
Crevettes Grises Epluchies 7€
Crevettes Grises Non-Eplnciiéies 7€
Crevettes Roses Epluchies S€
Crevettes Roses Non-Eplucihies S€



Aperuifs
Mairtinn Blone / Martund Rouge  5,00€
Le Verre de Saunternes 5,00€

Pluecon Natwre 6,00€
Sherry Dry 6,00€
Le Kir aw Vun Blane  6,00€
Porto- Rowge / Porto- Blane 6,00€
Caompori / Goncio 6,00€
Puweaw Desy Charentes 6,00€

Apbritif Sans Alcool  6,00€

Plcon Vi Blane / Pusang Orange  7,00€
Gun / Bacoardi / Ricowd / Vodka  7,00€

La Coupe de Convo Pere Ventwra 7,00€

Scoteh Wihisky "J&B" / "Johuniny Walker" Red Label / “Clhivay’ 8,00€
Guv Tornue / Vodka Orange / Bacovdi Cotor  8,00€

Comport Orange 8,00€

lrishe Whisky "Covunemara’' Peated Sungle Malt  8,00€
L’ Apéritif Maisson (Chhompagne ef Sirop de Pécihe) 10,00€
Kir Royal 10,00€
Lo Cowpe de Champagne "Montfondon 10,00€

oty Walker' Black Label 15,00€



Verre de Vun
"Flewr de Galets)' Blane 5,00€
"Clhhabplis Le Funage Blane 7,00€
"Sancerre Josepiv Mellot Blane  7,00€

"Flewr de Galets) Rouge 5,00€
"Cihdtean Quontin' Rouge (Pessoc Léognan)  7,00€

"Elewr de Galetis) Rost 5,00€
"Chateaw Mty cunte Balllys' Rose  7,00€

Boissons
Novdic Mut (Tonic) / Fanta / Sprite / Nestea  3,00€
Coca Cola / Coca Cola Light/ Coca Cola Zero- 3,00€
Jug de Tomate / Jusy de Pomume 4,00€
Jus LOrange Presse / Jus de Citron Presst  5,00€

1/4L Eow Plotte / Gazewnse "BrnW' 3,00€
1/2L Eow Plotte / Gazewse "Brnt' 4 ,00€
1L Eow Platte / Gozewse "Brw' 7,00€

Uniguement le siromp :
Grenoadine / Mentihe / Cossis / Peche 1 ,00€

Les Bleres

Moaes PUs / Kriek / Hoegaerden / Towrtel 4,00€
Leffe Brune / Leffe Blonde 5,00€



Potages

Bugue de Homarod o UCArmagnac, Crovwtfons 13,00€

Soupe de Polssons onec Rowllle, Crotifony et Fromage 13,00€

Hultres (en saison)
Hultre Crewse N°3  Servi avee Pain Gris, Citron, Vinaigrette Echalote
3€/pey

Hultre Plate N°3  Servi avec Pain Gris, citron, Vinaigrette Echalote
1€/ pesy

Huitre Crevse N°3 Créme-Champagne aw Four (Chhawnd)
5€/pey



Ewntrées Froides

Saumon Fumé dPEcosse, Citron, Persil, Oignon et ses Toastes 17,00€
Fole Gras d’Oile, Confit de Figue, Briothe, Beawmes de Venise 17,00€
Tomate aunx Crevettes Grises, Mayonnaise 15,00€
Crabe de la Mer duw Novd en "Belle-Vue!  18,00€

Carpoccio de Saint Jacgues, Huile de Truffe, Citron Vert,
Sel et Powre dww Mol  17,00€

Entréies Cihhondes

Brothette de Goambpos Grillée Sounce Cuarry 17, ,00€
Mowles Grillées o Ricord ef Bewwrre AU  15,00€
Coguilles Saint-Jacgues Grotinkes awn Fromage 17,00€
Duo-de Croguettes, Crevettes Grises et Fromage 15,00€

Escargoty de Bowrgogne (6pcs) 12,00€



Howmouros

LE HOMARD FRAIS CUIT DANS LA MAISON
EST CONNU DANS LE MONDE ENTIER.

NOS HOMARDS PEUVENT ETRE SERVIS EN 2 FOIS,
CELA VOUS PERMET UN CHOIX ENTRE DEUX PREPARATIONS DIFFERENTES.

L'entier de SOO-5504gr L'entier de 800-850gr
40,00€ 60 ,00€

Possiblite dlovoir unw denwt homard
250-27549r 400-425gr
20,00€ 30,00€

Homowd Belle-Vue
(servi Hde suwr wn Ut de salade, sounce mayonnalise/ cocktoil/tortore)

Howwwrd o UArmoricaine
(créme fomate avec riz)

Howwowrd o lae Nage

Hovward Thernidor
(creme champignony grotinke o fromage)

Howavd Grilé o Bewrre Naturre

Hovwourd Griddl et Flamdpé o Wivisky

Homouwrd, Gridl o Bewrre AU




Accompagnements

La Bouwguetibre de Légumes Chhaunds 6,00€
(Carotte, Chouw-Rewr, Brocole, Aubergine, Covrgertte)
La Salade Verte /Mixte 6,00€
Frites / Riz / Ponmunes de Terve / Purie 3,00€



Fruulsy de Mer

A) LAsgcieffe de Frudcts de Mer 25,00€

%2 Crope, 2 Huitres Crevses, 3 Mowles Parquées (en saison), 3 Palowrdes, 2
Cowteany, 1 Portlon Bigorneawx, 1 Portiow de Crevettes Grises,
1 Gambay, 3 Crevettes Roses, 3 Crevettes Troplcales,
1 Langowstine, S Buloty

Possibilite Grille 28,00€, sanf % crabe, buloty et bigorneany

B) Le Plateaw Royal de Frudh de Mer 45,00€/pers

Yo Homawd, /o Crabe, 3 Huttres Crevses, 6 Mowles Parquées (e saison), 6
Palowrdes, 2 Cownteann, 1 Portiow de Bigorneany,
1 Portlow de Crevettes Grises, 2 Gambas, 1 Portlow de Crevettes Roses,
2 Langowstines, 5 Bulots, 3 Crevettes Tropiealesy

Possiblite Grille 48 ,00€/ pers, sonf % crobe, buloty et bigorneany




Poussons

La Bowillabaisse de la Mer dar Novol
onee Crottons, Rouwllle ef Fromage Rapé 30,00€

Sole Mewnibre (£3009r), Frites, Légumes 30,00€
Dovade Entlere Grillée, Légumes, Povmmes de Terre 28,00€
Bar Grillé, Saunce Covdinal, Légumes, Pomumes de Terre 25,00€
Grillade de Poissony, Légumes, Pomumes de Terre 30,00€

Al de Raie, Bewrre Capres, Purée de Pomunes de Terre 20,00€



Vwande

Pont de Boewnf avec ses Frifes, Tomates o Four 25,00€
(£ 2509r)
Saunce o Choiw :
Béarnaise / Powre Vert/ Archuidune / Chhovron / Roguefort

Volalle

Blanc de Powlet Saunce Estragon-Créme, Frites
20,00€

Magret de Canand, Povre Vert, Mavrons, Purée de Ponmunes de Terre
22 ,00€



Mowles (en soson)

Servi anvec Frutes

Préparotion o Choiw

Mavrinibres / Provengale / Curry / AU/ Créme / Diable / Vin Blane

L’ASSIETTE DE MOULES ( 1/2kg)
18,00€

MOULES CASSEROLE ( 1kg)
25,00€

Plat Végetorien

Bouwguetiive de Légumes Cihhaundy, Salade Verte, Pormumes de Terve Vopeur
(brocoll, chow-flewr, anbergune, conrgette, coarotte)
18,00€

Menw Enfont

Juwsgwar 12amns

Pont de Beewnf avec Frites
ou
Fllet de Poisson Potle axec Frites

+

Une Bowle de Glace Vanidle, Couliy de Fruuty Rouwges

15,00€



Desserts

Trio-de Fromages 7,00€
Créme Bruliée o la Vanillle 7,00€
Dame Blancie et sovw Chotolat Clhhand  7,00€
Bavowols Frambouse, Coulls Fruty Rouges 7,00€
Tarte o Pommes et Bewrre  7,00€
Crépes Flambéesy awn Grand Moavrnier 7,00€
3 Bowles de Sorbety (Champagne — Mojito- - Framboise) 7,00€
Duo-de Mowsses aw Cirotolot Blane et Nowr 7,00€
Tuwomisw  7,00€

Towrte Totun aww Colvadoy et sa Bowle de Glace Vonudle 7,00€

Coft

Décafiint - Cappuccino - Caft - Expresso - Lot Russe — The — Infusion ~Clhocolat
Chhaunod
4,00€

Cafe Normand (Calvados) - lrishv Cofe (Wihisky)
Frenciv Café (Grand Marnier) - Caf Italien (Amaretto)
9,00€

Les Alcools

Colvadoy Pére Maglore - Cognac Cowrvousier — Balleysy - Armagnac — Amarettor
Limoncello- — Sambuca — Grappo - Pore Wllhams — Contrean - Grono Marnier
Maxrc de Bowrgogne - Eaw de Vie <« Framboise » / <« Mirabelle » / <« Kirsch »
8,00€



Pas disponible le sor dww 24/12 et le 31/12

Mewnn "LES CRUSTACES"
25,00€

Choix des entrées :
1. Corpaccio de Samwmon o UAneth, Cutron, Toast
2. Terrine de Gibier D’ Ardenne, Confit de Figue, Nouw
3. Soupe de Poussons, Crowtons, Rowille, Fromage Rapé
4. Cing Huitres Creuwses N°3, Citron, Vinaigrette Echalote, Pain Gris
5. Brothette de Nobashi, Cutron Vert, Cihvniney de Poivrons
6. Trows Raniolesy de Homard, Parmesan, Saunce Homardine
7. Mowley Grillées o Ricard et ALl

Choix des plats :

2. Dorne de Cabpillownd Grillé, Citron, Légumes, Purée
Méditerranienne
3. Spaglhettl Fruits de Mer, Saunce Créime
4. Fllet de Boewf, Tomates Cerise Potlées, Frifes, Saunce aw Choiyx
5. Demi Homard de 275gr, Saunce aw Choix (SUPPL. 7€)
6. Assiette de Mowles, Frifes, Sawnce aw Cholx
7. Alle de Rade, Bewrre Capres, Purée de Pomumes de Terre

Choix des desserts :

1. Tarte anw Pomme et Bewrre, Coulis Coramel
2. Duo de Mowsses aw Cihhocolot Blance et Noir
3. Bavarolsy o la Framboise
4. Trio-de Fromages
5. Sorbet Mojito, Mentire Fraiche
6. Dame Blanche et son Chhocolot Chawnd
7. Creme Brulée o la Vanille




Dupovuble le 24/12 et le 31/12 aw sowr

Menu "DELUXE"
35,00€

Choix des entrées :
1. Corpoccio de Soint-Jacqgues, Huile de Truffe, Cutron Vert, Sel et Poivre
dw Mouwlin
2. Foie Gras L0ie, Confit de Figue, Briothe,
Sel et Powre dww Mouwlin
3. Busgue de Homard o UArmagnac
awnvec Crowtons

Choix des plats :
1. Magret de Conard, Sance Poivre Vert, Marrons, Puriée de Pommes de
Terre
2. Fllet de Bor Grilé, Saunce Exotigue, Légumes, Puréie de Pomme de
Terre
3. Bowllabaisse de la Mer duw Novd,
Rowille, Crowtons, Fromage Rapé

Fromage :

1. Dwo de Fromages

Choix des desserts :

1. Twamusw
2. Torte Totun aw Colnvados, Glace Vaonille
3. Sorbet Chhampagne onvee Menthe Fralehe



Le Lunch a 16,00€
(entrée + plat + dessert)



SERVICE TRAITEUR

Tel 1: 02/511 56 44

Tel 2: 02/513 14 93

Fax: ©02/512 a1 80
Emalil: fb457160@skynet.be

Site web: www.lescrustaces.be

A lachat de minimum SO€ au traiteur
recevez une boutellle de vin
"Fleur de Galetis"



mailto:fb457160@skynet.be
http://www.lescrustaces.be/

Par % litre

Bisque de homard a [armagnac

Bisque de crevettes grises
Soupe de poissons avec garniture

Par portion

Bigorneaux

Bulots

Crevettes grises éplucher
Crevettes grises non-éplucher
Crevettes roses éplucher

Crevettes roses non-éplucher

Saumon fumé d’Ecosse

Foie gras d’oie

Tomate crevettes grises
Carpaccio de Saint-Jacques

Brochette Gambas grillées curry

Moules grillées au Ricard et ail(14pcs)
Coquille saint jacques gratinée (4pcs)
Croquettes de crevettes grises (2pcs)

Croquette de fromage (2pcs)
Escargots de Bourgogne (6pcs)

Fruits de mer

Assiette de fruits de wer

Plateau "Royal" de fruits de mer

10€
8€
8€

€
€
8€
€
€
€

10€
12€
13€
12€
15€

9€
14€
10€

8€

8€

20€
40€



A la piece
1 Hultre creuse ouverte/fermée

1 Hultre de Zélande ouverte/fermée
Crabe Bellevue

%2 homard de "250-27549r"
%2 homard de "400-4254r"

Homard de "s00-550gr"
Homard de "800-8504r"

Préparation au choix :
Bellevue
Thermidor
Nage
Armoricaine
Grille beurre nature
arille au beurre dail

Grille et flambé au whisky

Poissons

Bouillabaisse de la mer du nord
Sole meuniere +350gr

Alle de Raie beurre blanc capres
Filet de bar sauce Cardinale
Filet de saumon sauce Béarnaise
Dorade royal grillée

Grillade de poissons

2€
3€

15€

20€
30€

40€
cO€

20€
20€
15€
20€
20€
20€
25€



Moules

Moules Casseroles 1kg, préparation au choix :
Mariniere, Provengale, Vin blanc,

Ail, Curry, Creme, Diable 18€

Viande / Volaille

Blanc de Poulet sauce Estragon 15€
Magret de Canard sauce Poivre vert — 18€
Pavé de Beoeuf 20€
Desserts

Tiramisu S€
Duo de Mousse au Chocolat S€
Tarte Pomme Beurre 5€
Bavarois Framboise S€

Créemwe Brulée S5€



