
 

ENTREE__________________________ 

 

 

Affetato misto : grand assortiments des meilleures charcuteries     10 

Vitello tonnato        13en entrée ou 15en plat 

Carpaccio de bœuf légèrement fumé, parmesan, truffes     13 

Poulpe poêlé, borlotti au balsamique, oignons aigre-doux     12 

Salade de fruits de mer tiède, huile de citron bio      14 

St jacques dorées en croûte de cèpes et truffes      15 

Antipasto misto, petit assortiment d’entrées en froid et chaud    15 

 

 

JARDIN__et  VEGETARIEN______  

 

 

Mozzarella di buffala bio, agro-dolce de légumes      10 

Carpaccio de gros artichaut, copeaux de Parmesan 36 mois    12 

Antipasto de légumes du moment en chaud et froid   13en entrée ou 15en plat 

 

 

 

PATES ____________________________ 

 

 

Spaghetti à la tomates tout simplement     10 

Ravioli  ricotta et truffes       13en entrée ou 15en plat 

Ravioli aux scampis et courgettes, tomates confites et roquettes  15 

Risotto aux écrevisses et safran      15 

Gnocchi de pommes de terre, crème d’épinard et gorgonzola  13 

Spaghetti alle vongole       18 

Linguini au homard       15 en entrée ou 23 en plat 

 

 

 POISSONS______________________________ 

 

 

Thon rouge en 4 variations        22 

Calamar grillé, citron, tomates olives, roquettes      18 

Tartare de saumon légèrement mariné à l’aneth, citron-avocat    16 

Homard rôti au basilic, fregola sarde au crustacé    18 en demi 23 entier 

 

 

 VIANDES________________________________ 

 

 

Polpette Sicilienne : petites boulettes de viande, coulis de tomate et mozzarella gratinée 16 

Saltimbocca de pata negra Ibérico à la sauge et jambon de parme, risotto safran  18 

Selle d’agneau , marjolaine,caponata d’aubergine      22 

Tagliata de bœuf écossais dry aged, balsamique de 5 ans et Parmesan   22 

Ris de veau gratiné florentine, morilles et asperges     23 

 

 

 

 

 

 

Le coq en pâte maison fondée en 1972  

 


